A GRIGNOTER CONFISERIE AUZIER-CHABERNAC

Du bio,
du bon, du bonbon!

Texte : Christelle Zamara - Photos © Wi !fam Truffy

La maison héraultaise Auzier-Chabernac fabrigue des spécialités
a base de réglisse et de boule de gomme depuis prés d'un siécle.
Aujourd’hui diversifiée dans la dragée, |a réglisse y occupe tou-
jours sa place tandis que le marché bio de la pharmacopée en
pince pour le bonbon traditionnel qui soigne.
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a gourmandise est incurable et le
mande plein de polissors, alors les
panbons c'est tellement baen qu'on
n'y résisie pas. Avec s2 réputation
T -ange mi-gémon, |a racine de ré-
glisse a conguis les industriels das le X0 sie-
cle, Aujourd nul, 'est & Saint-Gély-Cu-Fesc
que sont situés lzs ateliers du Confiseur Au-
zer-Chabernac, car Auzier a absorbé Cha-
bernac. la confiserie fondée en 1890
devenant le dernier des cing confisaurs fa-
bricuant de rég isse, boules de gomme, gui-
mauves et cragées de Montpelier,
Aux portes de la ville éponyme, dans 'usine
de Saint-Gé'y-du-Fesc, ceux ateliers s'affé-
rent & la coupe de réglisse et de pite de ré-
ghsse vanillce. Fartout dans la fabrique, une
poudre d'amidon de mals et ge sucre glace
se répand, légére, 1ol un manteau de neige
paré de ses plus jeunas flocons tandis que
dans 'air, flotte ur parfum de vanillz. Fabri-
quer des bonbons n'est pas de tout repes

pour les sens, car les machines des ateliers
fonctionnert a grand oruil.

Cans ce capharmalm, 2 'orée ce |a salle des
mélanges, la grande silhoueile de Guy -
85 ans, pére de I'sctuelle gérante Magali
Auzier el fils de Léon le fondateur - se
gresse dreile comme un “i", Clesl eu ceaur
ge Montpellier - rue de |'école de droit - que
Léon Auzier a fondé |a confiseniz dans les
années 20. Perdant cnguante ans, ‘s 0a-
rents de GQuy ont ceuvré dans un local, au
milieu des habitztons, avant qu'un incende
ne vienna décider du sort de cette fzbrique
et imposer son déménagemant.

Le bonbon qui soigne

Bien gue retraité, notre homme vent encare
a I'usine. Ce jour-a, il veut comprendre ce
procédé destiné & la guimauve qui met au
paint un nouveau systéme de colarstion
Cnze parnieres de couleurs défilent sur un
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tap's recouvert d'un mélange ce sugre glace
1 e sucre semoule. Dans I'air, un parfum
de féte foraine répand un volle odorant de
Darne a papa, de pralne el de caramel,

A gueloues pas, ateier des pures gommes
el aulres Mmandwes fabrigue ses moules.
« Les pures gommes son! parfumées a la ré-
glisse ou aux Truits, au citron, 3 I fraise, &
la menthe ou @ l'eucalyptus, les coicrants
sont naturels et les arémes le sont & 90%
en fonction du cahier des charges de nos
clients », commente Kpamegan Kilian, res-
porsable gualité

Er dernier lieu, les gommes font I'objet d'un
tri manuel, puis mécanique au stade des
trieuses poncérales cui finalisent le condi-
tionnement. La réglsse conditionnée en
boftes passe entre ‘es mairs véoces de Ma
rylin, trente-trois ans de maison. Mais la ce-
rise sur le géteau, c'est I'ztelier ces dragées
ol se céroule 'enrobage. Pas moins de dix-
huit chaudrens ern cuivre enrobent de sugre
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» glace bonbons, roules-roules st dragées. Un
ouvrier y dépose des louches d'un mélange
sucré qui recodvre les billes au fil des tours.
L'zir des souffleries vient finir de les secher
Cans |'épaisseur d'un bruit incessant, les
ardmes d'amance et de sucre enlacent les
narines.

Le bonbon qui soigne

« Ici la réglisse au miel date de 1890, C'est
una spécialité do Iz maison. Quant & I8 dra-
gée, mon pére I'a développer a l'occasion
e san mariage et cela fait soixante ans que
ga dure... » argue la discréte Magal Auzer,
actuelle gérante de la confiserie ot petife-
fille de Léor, Sa notoriété, la maison Auzicr
I'a batit autour de la réglisze car cette racine
poussait jadis & |'état sauvage sur le pour-
tour méditerranéen. Déja au Moyen Age,
"ouverture marilime favorisait scn com-
merce et de surcroit Maontpeligr, cité de
medecins et de pharmacens, |'utilisat
comme bass de médicament. « De foutes
las grandes sntreprises montpelliéraings
d'apras-guerre & avoir embrasseé ce marché
de la réglisse, le confiseur Auzier est le seul
& avoir survécy. La maison Deleuze a un
temps poursuivit son activité avant de se
concentrer sur la revente, avant de fermer
elle se fournissait chez nous depuis guinze
ans aéié. »

Magali évogue son enfance | « Tout fe voisi-
nage avait le nez dans la gumauve mais le
plus incroyable était ces camions qui de
chargeaient des tannes de sucre par sacs de
cinquante kilcs en pleine vilfe. » Comme
dans bon nombre d'entreprises famiialss,
Magali a pris la place du pére un peu par
obligaticn. Avec elle, le marketing, les nou-
veaux produits et image de marque de
I'ertreprse familiale prernent du galon sans
sacrifier les snécialites. Chez Auzier, |a fakri-
caton de la pate de réglsse au miel st tra-
dticnnelle : « Jai un clienr qui achére de ia
réglisse & l'anclenne pour apaissr les dou-
leurs d'wsophage de san épouse. La
gomme arabigue est trés utilisée pour ies in-
aigestions, »

5i & l'prigine, la masen travaillait avec des
grossistes en confiserie, depuis dix ans dgja
des marchés se sont deéveleppes avec la
grande distribution. Mais aujourd’hui, le
bio, la pharmacopée et 'export constituent

des débouchés plus gualitatifs. Avec une

producton ennuelle de gquatre cents tonnes,

Jn chiffre ¢'affaires de 3 M€ et vingt-sept

employes, |a petite enireprise poursuit son

développement si bien que désormais 40 %

de sa oraduction est destinée & la paraphar

macie. S5 le marché tradtionnel des

gomrmes arabigues et de ia réglisse est peu

développé en France, Magali Auzier estime

s0n activité comparabdle & celle du confiseur

Maingt (1852), une trés encienne confisenie

de Vichy fabriquant encore des gommes vé-

ritables, d'acacia ou arabigue, e des bon-

bons glacés a base o amandes. Chez Auzies

cent tonnes de gomme sant importées an-

nuelement du Saudan ou du Tchad, une

gomme tirée de 'acacia 2 I'état naturel, en

bloc, trarslucide, ambrée, sans imperfec-

tion, avec laguel'e elle construit la réputa-
tion de sa gamme “big”.

« A l'avenir. la gufmauve cobnaitra aussh
une extension en "hio”, comme ces nouws
velles références de gommes autour des
flaurs de Bach, 3 base de Rescue, d'orange

de myrtille, ot de régiisse. » Depuis quatie
ans, le “Dio” prend son élan & la fabrigus
si bien qu'on élabore ici des recettes pour
ce nouveaux clients & base de produits t&f-
dances comme la propolis. Pour a8
ceuxiegme année, la maison participe au
salon allemand Biofach - grand marché Bia
international - & Nuremberg. L'avenir, Ma=
gali Auzier le voit en big, a I'export et dans
I'alicament. Le bonbon qui soigne, C'est
une super necette, ¢
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